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Termék megnevezése

* feldolgozatlan és friss termékek:
* Ponty filé, friss (Cyprinus carpio)

* Gyorsfagyasztott atlanti lazacfilé
(Salmo salar) b6r nélkil.




Kotelezd jel6lési elemek SEAF ~/ )M

Makréla (Scomber scombrus)

Ponty filé, friss (Cyprinus carpio)

Tenyésztett o )
Vondhaldval halaszva

Nettd mennyiség: 250 g Netto mennyiseg: 250 g
Kifogva: Kelta-tenger, északi rész

Fogyaszthaté: nap/hé/év Kirakodva: Killybegs, nap/ho/év

0 és 2 °C kozott tarolandod ) .
Fogyaszthatd: nap/hé/év

Cégnév és cim: XXX 0 és 2 °C kozott tarolando
Cégnév és cim: XXX

Magyarorszag, XXX-YYY-ZZ, EC ; :
lrorszag, XXX-YYY-ZZ, EC
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GYORSFAGYAS ZTOTT

Fagyasztott halfilé e

* Atermék teljes kiolvasztasa soran tovabbi vizet
veszithet!

Netto tomeg = toltotomeg
(jégréteg nélkiili fagyott hal tomege)

- 800¢g

* Hal kifogasanak helye: Tengerbdl halaszott.

* Fogasi zona: FAO 61 Csendes-Ocean.
Hal kifogasanak mddja: Halaszeszkoz:
vonohalok.




Termék megnevezése

* Feldolgozott termékek esetében:

* Gyorsfagyasztott halaszlé alap
pontyszelettel

* Filé de lux spenotszosszal. Halfilé
spenotszosszal, ropogos
panirban, el6sutve.
Gyorsfagyasztott termék.

CLssg

HALGZ'\SZLE ALA
. PONTYSZELETTE

FILLET DE LUX
WITH SPINACH




Gyorsfagyasztott
halaszlés(iritmény

* Osszetevék: Kildnféle édesvizi halak véaltozé
aranyban, ivoviz, Voréshagyma, Lecsé 30%
paprikaval (ivoviz, paradicsoms(iritmény, paprika,
cukor, étkezési s6), Kilonleges fliszer- és csipls
paprika rlemény, Etkezési sé, Sdritett paradicsom,
Szaraz vorosbor, Daralt csipds paprika (daralt er6s
fliszerpaprika 87%, étkezési so, slrit6 anyag E 415,
étkezési sav E 330, tartdsitdszer E 202), Fliszerek

« 200¢g

* Min&ségét megolrzi: -18°C-on szallitva és tarolva
(nap, hénap, év / gyartdsi szam) lasd a csomagolason

 FELENGEDTETES UTAN VISSZAFAGYASZTANI TILOS!

* Cégnév és cim: XXX

Gyorsfagyasztott

Haldszlésliritmény




Kotelezo jeldlési elemek

Atlagos tapérték 100 g termékben

Energia

Zsir
amelybdl telitett zsirsavak
Szénhidrat
amelybdl cukrok
Fehérje
SO

www.seafoodtomorrow.eu

514 kJ / 124 kcal

99¢
2,4¢g
2,6 g
1,5¢
6,0 g
2,80 g
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MSC

Marine Stewardship Council

Fenntarthaté halallomany

A kornyezeti hatas
minimalizalasa

Hatékony iranyitasi rendszer

Akvakultura szabalyai




A termék minGségét és biztonsagat garantalo rendszer a
teljes élelmiszerlancra,
amely megalapozza tanusitasi rendszert.
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Code * / TOMORROW
PlaFle_BAL 01

Eco region

Baltic Sea v REFERENCE SPEC'ES
o Platichthys flesus
Collected by Propelﬂes

ZuT v
Date of collection plctures

2018-05-21 =
Processed by ~

ZUT v

Storage ©

Freezer20C4 BoxSFT positionPlaFle
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Nyomonkovetés
az ellatasi lancban

Halaszat Feldolgozd Nagykereskedd Disztributor Fogyasztd
=

()  Eredeti tétel

@j Feldolgozas utani tétel Hatasok: jeldlés, adtakommunikacid
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A SEAFOODTOMORROW
jelolés alkalmazhaté Contact Details: SEA A ETE

f" | L., Hannah Richardson, MRAG
L_J,ggeE en tanusitasat h.richardson@mrag.co.uk
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